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Transglutaminase (TGl
Textur bei Briihwurst
O Konsistenz als wichtiger und

limitierender Faktor bei der
Beurteilung speziell von
Dosenware

O Sichere Kontrolle und
Standardisierung der Qualitat

O BiBfestigkeit und Saftigkeit
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Fleischteile I zusammengesetztes
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Weitere lnformationen:
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ldeen fiir die Fleischwarenindustrie
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Bindung bei Fleischartikeln
O unterschiedliche

. Fleischteile und -aden
Beispiel: LACHSSCHINKEN

O Schnittverhalten / -verbesserung
Rcisnic l  RlFRSCHlNKEN

O Bindung
ohne Salze und Phosphate

a neue innovatrve
ProduKvariationen und
-moglichkeiten


